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東京の魚というと馴染みが薄いかもしれません。
でも、東京には素晴らしい水産物がたくさんあります。
プロの料理 人による東京産水産物の調理講習を通じて、
その魅力を体感してください。

1,000  円 / 組参 加 費
申 込 制

（ 税 込 ）

東京都内在住の親子2人1組
 （お子様の年齢 制限：10歳～18歳まで）

参 加 対 象 者

12:00 （所要時間：約3時間、受付：11:30～）開 始 時 間

学校法 人食糧学院 東京調理製 菓専門学校
（東 京都新宿区西新宿7-11-11）

開 催 場 所

東京の魚、親子で、
触れて、食べて、知ろう！

15組

定員

302

新宿西口
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